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Dieser Betrieb wurde von der Agrarmarketing Tirol GmbH mit der „Bewusst 

Tirol“ Münze ausgezeichnet, da er in seiner Küche nachweislich verstärkt 

Tiroler Lebensmittel verwendet. „Bewusst Tirol“ Betriebe forcieren den 

Einsatz heimischer Lebensmittel und stärken somit die Zusammenarbeit von 

Tourismus und Landwirtschaft. Die Auszeichnung in Form der „Bewusst 

Tirol“ Münze ist ein verlässlicher Wegweiser für Konsumenten und Gäste, 

die Tirol am Teller genießen möchten. Nähere Infos unter qualität.tirol

bewusst
regional.

Milch & Joghurt  
Stallgemeinschaft Hintertux

Brot & Gebäck  
Dorfbäckerei Stock, Tux-Lanersbach

Lammfleisch 
Fankhauser Franz, Tux

Käse, Milchprodukte
ErlebnisSennerei Zillertal, Mayrhofen

Destillate  
Dengg Hannes, Schwendberg

Biere  
Zillertal Bier, Zell am Ziller

Fleisch  
Metzgerei Gasser, Aschau 
Metzgerei Kammerlander, Kaltenbach
Dengg Klaus, Holzleiten

Kartoffeln  
Kapeller Franz, Obermieming

regional.gut.  

Eine langjährige Zusammenarbeit verbindet uns beispielsweise mit folgenden heimischen Produzenten: Grias di.
Es freut uns, dass du das Spannagelhaus für die Einkehr auf 2.530 m gewählt hast. Da frische 

Gletscherluft nicht nur glücklich, sondern auch hungrig und durstig macht, stehen viele 

kulinarische Köstlichkeiten zur Auswahl. Unser Küchen- und Serviceteam freut sich, dich 

mit Zillertaler Köstlichkeiten und österreichischen Schmankerln verwöhnen zu dürfen! 

Wir wünschen guten Appetit und eine genussreiche Zeit am Hintertuxer Gletscher! 

Unser Küchenteam verwöhnt dich von 11.00 bis 15.00 Uhr.



4 5

Das heutige Spannagelhaus, 2.530 m 

blickt auf eine lange Tradition zurück.

Am 22. April 1885 wurde die "Wery 

Hütte“ erstmals eröffnet, die sich 

ursprünglich im Besitz der Zen-

trale Wien des Österreichischen 

Touristenklubs (ÖTK) befand. 

Ihren Namen erhielt die Hütte von 

Klubfunktionär Franz Xaver Wery, 

der die damalige Schutzhütte aus 

eigenen Mitteln finanzierte. Für 

Bergsteiger war die Wery-Hüt-

te wichtiger Ausgangspunkt für 

die Besteigung des 3.228 m ho-

hen Hohen Rifflers und der 3.286 m 

hohen Gefrorene-Wand-Spitze. 

Ebenso war das Spannagelhaus 

gern genutzte Übernachtungsmög-

lichkeit bei der Überquerung der 

Friesenbergscharte Richtung Frie-

senberghaus oder Olpererhütte.

Im Jahr 1908 erfolgte ein erster 

Umbau, welcher am 16. August 

1908 eingeweiht wurde. In diesem 

Zuge wurde das Haus nach dem 

Handelsakademie-Professor Dr. 

Rudolf Spannagel, 1. Präsident des 

ÖTK von 1902-1904, benannt. 

In unmittelbarer Nähe des Hauses 

befindet sich der vom Wirt des 

Spannagelhauses im Jahr 1919 

entdeckte Eingang der durch eis-

zeitliche Schmelzwasser des Hin-

tertuxer Gletschers entstandenen 

Spannagelhöhle. Deren Höhlen-

system erstreckt sich unterhalb des 

Spannagelhauses über mehr als 10 

Kilometer und kann im Rahmen 

von Führungen teilweise besichtigt 

werden. Ein nochmaliger Zubau 

wurde 1978 abgeschlossen.

2013 wurde das Spannagelhaus 

vom Österreichischen Touristenklub 

an die Zillertaler Gletscherbahn 

verkauft, abgerissen und durch 

einen Neubau ersetzt. Bereits nach 

wenigen Monaten Bauzeit ging das 

neue Bedienungsrestaurant, das 

jetzige Spannagelhaus, in Betrieb. 

SPECIALIT IES  OF THE WEEK
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Unsere
Wochenkarte.
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G r i l l h e n d l  m i t  P o m m e s    
Gr i l led  ch icken with  French f r ies

€ 17,00

Z i l l e r ta l e r  H o l z k n e c h t k r a p f e n    
mit Salatgarnitur

Pancakes  f i l led  with  cream of  potatoes , 

curd and Z i l ler ta ler  cheese  with  sa lad

€ 15,90

S pa r e  R i B s  
mit Potato Wedges 

Spare  r ibs  with  potato wedges

€ 17,40

S pa g h e t t i  C a r b o n a r a 
mit grünem Salat

Spaghett i  Carbonara  with  green sa lad

€ 18,90

B l at t s a l at  S u r f  a n d  T u r f
Rinderfi let-Streifen und Garnelen mit  Knoblauchbrot

Surf  and Turf  on a  green sa lad

S l i ces  of  beef  s teak,  prawns  and homemade gar l i c  bread

€ 21,50

C o r d o n  B l e u  m i t  P o m m e s
Cordon Bleu with  French f r ies

€ 19,80

Wery-Hütte, 1908

Gletscherbrüche beim Spannagelhaus, 

1959

Spannagelhaus im Sommer, 1942
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G e m i s c h t e r  S a l at
Mixed sa lad

€ 5,90

G r ü n e r  S a l at mit Balsamico Dressing 

Green sa lad with  bal samic  dress ing

€ 5,90

B a u e r n s a l at mit Speck und Kaspressknödel

Farmers  sa lad with  bacon and pressed dumpl ing

€ 16,30

S c h w e i z e r  W u r s t- Kä s e - S a l at mit Brot

Swiss  sausage cheese  sa lad and bread

€ 10,50

H a u s g e m a c h t e s  K n o b l a u c h b r o t  
Homemade gar l i c  bread

€ 4,10

Salate
salads 

AUS
DEM
SUPPENTOPF
SOUPS

Ka r t o f f e lc r e m e s u p p e   
Potato soup

€ 6,10

K l a r e  S u p p e  mit 
F r i t t a t e n ,  N u d e l n  oder B a c k e r b s e n
Clear  soup with  s l i ced pancakes ,  noodles  or  f r ied batter  peas

€ 5,30

T i r o l e r  S p e c k k n ö d e l s u p p e
Clear  soup with  bacon dumpl ing

1  K n ö d e l  1 Dumpl ing   € 6,20 
2  K n ö d e l  2 Dumpl ings   € 9,90

Ka s p r e s s k n ö d e l s u p p e   
Clear  soup with  pressed potatoe-cheese  dumpl ing

€ 6,20

H a u s g e m a c h t e  G u l a s c h s u p p e  mit Brot  
Homemade goulash soup with  bread

K l .  P o r t i o n  smal l   € 6,30         
G r .  P o r t i o n  large   € 9,40

T u x e r  G e r s t e n s u p p e  mit Brot  
Selchfleisch und fr ischem Gemüse

Soup bowl  with  bar ley ,  meat ,  f resh  vegetables  and bread

€ 6,10

vegetar i sch  g lutenfre i   laktosefre i

ALL unsere Speisen 

werden mit viel 

zubereitet ...... welche bei übermäßigem Genuss   süchtig mac
he

n k
önn

 e
n!Liebe

genieße
die kleinen dinge.

sie machen das leben
großartig.
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Nur solange der Vorrat reicht!

Traditional dishes

W i e n e r  S c h n i t z e l  vom Schwein   

mit  Petersi lkartoffeln und Preiselbeeren

Wiener  Schnitze l  with  pars ley  potatoes  and cranberr ies

€ 19,50

D E R  S PA N N A G E L- B U R G E R  mit Pommes

100% österreichisches Rindfleisch,  Zi l lertaler  Bergkäse, 

gebackener Zwiebelr ing und Tomate

100% Austr ian beef ,  cheese ,  f r ied onion r ing and tomato

 € 18,00

C u r r y- R e i s  B o w L  Curry  r i ce  bowl

mit gemischtem Gemüse I  with mixed vegetables  € 15,50 
mit Hähnchen I  with ch icken    € 17,50
mit Garnelen  I  with prawns    € 19,50

S pa g h e t t i  B o lo g n e s e  mit Parmesan 

Spaghett i  Bolognese  with  Parmesan cheese

 € 14,90

Hütten
schmankerl

While stocks last!

mmh
soooo 

gut.

K a r t o f f e l r ö s t i 
mit Sauerrahm Dip und Guacamole

„Röst i“  with  sour  c ream dip  and guacamole

. . .  mit  Gri l lgemüse I  with gr i l led  vegetables   € 15,10  

. . .  mit  geräuchertem Lachs I  with smoked sa lmon   € 17,20 

. . .  mit  Speck I  with bacon   € 15,90 

S pa n n a g e l r ö s t i 
Variation aus gegri l ltem Hühner- ,  Rind-  und Schweinefleisch 

auf Kartoffelrösti  garniert  mit  Pfeffersauce

„Spannagelröst i“  -  var iat ion of  gr i l led  ch icken,  beef  and pork 

on potato rost i  garni shed with  pepper  sauce

€ 24,00

Z i l l e r ta l e r  K ä s e s pät z l e
mit Röstzwiebeln und grünem Salat

Cheese  spätz le  with  roasted onions  and green sa lad

€ 17,50

T i r o l e r  G r ö s t l    
mit Spiegelei  und lauwarmem Krautsalat

”Tyrolean Gröst l“  roasted potatoes  with  meat , 

f r ied egg and cabbage sa lad

€ 17,50

O r i g .  z i l l e r ta l e r  B r e t t l j a u s e 
mit verschiedenen Wurst-  und Käsespezial itäten 

serviert  mit  fr ischem Bauernbrot

”Zi l lerta l  Snack“ with  d ifferent  k inds  of  sausage,  bacon and cheese 

served with  farmers  bread

€ 13,60
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Ka i s e r s c h m a r r n 
mit Apfelmus und Zwetschkenröster

Browned omelette  with  s tewed plums and apple  purée

€ 10,40

G e r m k n ö d e l
 mit  Vanil lesauce und Mohn

Yeast  dumpl ing f i l led  with  p lum jam,  vani l la  c ream and poppy

€ 8,90

H a u s g e m a c h t e r  A p f e l s t r u d e l
mit Vanil lesauce oder Vanil leeis

Homemade apple  s t rudel  with  vani l la  sauce or  vani l la  i ce-cream

€ 7,00

Versuchungen sollte man nachgeben - 
wer weiß, ob sie wiederkommen?

Höchstes fondue im zillertal

F i l e t s t e a k
Saftiges Fi letsteak aus Tirol  ca.  220 g

mit Pfeffersauce oder kräftigem Jus,  Gri l lgemüse

Steak f rom Tyrolean catt le  (approx.  220 g)  with  pepper  sauce or  jus , 

gr i l led  vegetables

€ 35,00

S pa n n a g e l  F o n d u e
Kräftige Fleischbrühe,  Rinder- ,  Hühner-  und Schweinefleisch

Pommes und Knoblauchbrot,  verschiedene Saucen und Dips

Fondue -  Beef  broth with  beef ,  ch icken and pork

French f r ies ,  homemade gar l i c  bread,  d ips  and sauces

€ 33,00 pro Person

T o m a h a w k  S t e a k  (ca.  1 .000 g)

vom heimischen Metzger Christ ian Gasser,  Aschau 

mit  Gri l lgemüse,  Pommes,  Dips und Saucen,  für  2 bis  3 Personen

From the loca l  butcher  Chr i s t ian Gasser,  Aschau

Roasted vegetables ,  F rench f r ies ,  d ips  and sauces ,  for  2 -3  persons

€ 83,00

auf
vorbestellung

Gletscher
Genussmomente

  Das außergewöhnliche Geschmackserlebnis au
f 2

.53
0 

m!

SWEETS
i      it.

MAN BENÖTIGT:

1 Packung Blätterteig

500 g geschälte/entkernte Äpfel

½ Zitrone gespresst

100g Semmelbrösel

50g Butter

50g Rosinen in Rum (oder Apfelsaft)

1TL Zimt gemahlen

100g Kristal lzucker

1 verquir ltes Ei

Etwas Staubzucker zum Bestreuen

ZUBEREITUNG:

Apfel s tücke,  Z i t ronensaft ,  Rum-Ros inen,  Z imt , 

Zucker  und in  Butter  geröstete  Bröse l  vermengen.

Blätterte ig  aus legen,  d ie  Fül le  am unteren 

Rand verte i len,  d ie  Ränder  mit  verquir l tem E i 

bestre ichen und zur  gewünschten Form 

e inschlagen.  Rechts  und l inks  d ie  Enden 

e inschlagen,  mit  dem rest l i chen E i  bestre ichen 

und mit  e iner  Gabel  e instechen.

Bei  180 Grad Umluft  für  ca .  30  –  35  min backen 

(oder  b i s  zur  gewünschten Bräunung)

Served only in advanced order

Apfelstrudel zum nachbacken:
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L i m o n a d e n  I  l e m o n a d e s
Coca Cola ........................................... 0,2l  €  3,70

Coca Cola  .......................................... 0,4l  €  5,40

Coca Cola Zero  .................................. 0,33l  €  4,40

Fanta, Sprite, Spezi  ........................... 0,2l  €  3,70

Fanta, Sprite, Spezi ............................ 0,4l  €  5,40

Almdudler  ......................................... 0,2l  €  3,70

Almdudler  ......................................... 0,4l  €  5,40

Skiwasser  ........................................... 0,2l  €  3,70

Skiwasser  ........................................... 0,4l  €  5,40

Red Bull  ............................................. 0,25l  €  4,10

S ä f t e  I  j u i c e s
Apfelsaft, Johannisbeersaft  .............0,2l  €  3,70

Apfelsaft, Johannisbeersaft  .............0,4l  €  5,40

Apfel-, Johannisbeersaft gespritzt  ..0,2l  €  3,70

Apfel-, Johannisbeersaft gespritzt  ..0,4l  €  5,40

Mangosaft  ........................................0,2l  €  3,90

Mangosaft

gespritzt mit Soda  ............................0,4l  €  5,40

gespritzt mit Wasser  ........................0,4l  €  5,40

M i n e r a lw a s s e r  I  m i n e r a l  w at e r
Montes prickelnd  .............................0,33l  €  4,00

Montes prickelnd  .............................0,75l  €  6,30

Montes still  .......................................0,33l  €  4,00

Montes still  .......................................0,75l  €  6,30

O f f e n e  W e i n e  1 / 8  l
w i n e  b y  t h e  g l a s s  1 / 8  l

W e i ß w e i n  I  w h i t e  w i n e
Gelber Muskateller, Taferner  ................  €  5,90

Grüner Veltliner, Markowitsch  .............  €  5,10

G`spritzter weiß  ................................¼ l  €  4,40

R o s é w e i n  I  R o s e  w i n e
Rosé Markowitsch   ...............................   €  5,20

R o t w e i n  I  r e d  w i n e
Zweigelt Rubin, Lager  ...........................  €  5,90

Tukkes Red ONE  ....................................  €  6,20

G`spritzter rot  ...................................¼ l  €  4,40

Schnaps
Willi mit Birne  ...................................2cl    €  3,90

Marille  ...............................................2cl    €  3,90

Bauernobstler  ...................................2cl    €  4,30

Haselnuss  ..........................................2cl    €  3,90

G ‘z a p f t e s  u n d  a u s  d e r  F l a s c h e
d r a f t  a n d  b o t t l e d  b e e r
Zillertal Pils  .......................................0,2l  €  3,70

Zillertal Pils  .......................................0,3l  €  4,40

Zillertal Pils  .......................................0,5l  €  5,70

Zillertal Radler  ..................................0,3l  €  4,40

Zillertal Radler  ..................................0,5l  €  5,70

Erdinger Urweisse  ............................0,3l  €  4,40

Erdinger Urweisse  ............................0,5l  €  5,90

Erdinger alkoholfrei  .........................0,5l  €  5,80

H e i ß g e t r ä n k e  I  h o t  d r i n ks
Verlängerter  ............................................... €  3,60

Cappuccino  ................................................. €  3,90

Espresso  ....................................................... €  3,20

Espresso Macchiato  .................................... €  3,40

Doppelter Espresso  ..................................... €  4,40

Latte Macchiato  .......................................... €  4,30

Heiße Schokolade  ....................................... €  3,90

Heiße Schokolade mit Sahne  ..................... €  4,30

Glas Tee (versch. Sorten)  ............................ €  3,60

Heiße Zitrone  .............................................. €  3,60

Haferl Verlängerter  .................................... €  7,00

Haferl Cappuccino  ...................................... €  7,60

A l ko h o l i s c h e  H e i ß g e t r ä n k e 
a l c o h o l i c  h o t  d r i n ks
Tee mit Rum  ................................................ €  5,20

Jägertee  ...................................................... €  5,50

Glühwein  .................................................... €  5,50

Lumumba (Heiße Schoko mit Rum)  .......... €  5,90

A p e r i t i f s  I  a p e r i t i f
Glas Prosecco  ....................................0,1l    €     4,40

Hugo (Prosecco)  .....................................   €     6,80

Prosecco Aperol  .....................................   €     6,80

S e k t  &  C h a m pa g n e r
s pa r k l i n g  w i n e  &  C h a m pa g n e
Prosecco  ............................................0,75l   €   36,00

Veuve Cliquot  ...................................0,75l   € 105,00

L i kö r e  I  l i q u e u r
Baileys  ...............................................2cl    €     4,20

Amaretto  ..........................................2cl    €     4,20

Eierlikör  .............................................2cl    €     4,20

B i t t e r s  I  b i t t e r s
Jägermeister  .....................................2cl    €     4,20

S h o t s
Flying Hirsch  ............................................... €     4,60

drinks.

Meisterwurz  ......................................2cl    €  4,30

Rote Williamsbirne  ...........................2cl     €  5,10

Himbeere  ..........................................2cl     €  5,10

Weichsel  ............................................2cl     €  5,10

Zwetschke  .........................................2cl     €  5,10

Edelbrände
von Dengg Hannes „Innerummerland“

Genuss der überzeugt
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Wein
weiss

f r i s c h  &  f r u c h t i g

2022  g e l b e r  m u s kat e l l e r   € 35,--
Niederösterreich,  Weingut Taferner

Intensiv duftig nach Holunderblüten, sehr traubig, am Gaumen guter Druck und Fruchtschmelz 

mit einer pikanten Säure, sehr trinkfreudiger Muskateller!

2021  T u k k e s  w h i t e  O N E   € 32,--
(SB/GM/SR) 

Leithaberg,  Weingut Juris

Eine Cuvée aus den Sorten Chardonnay und Muskat-Otonell.

In der Nase Blütenaromen und reife, rote Paprika, sehr Vielschichtig. 

Am Gaumen trocken mit gut integrierter frischer Säure, 

kraftvollem Körper und anregender Eleganz.

2021  G l e t s c h e r p r i n z e s s i n   € 35,--
Niederösterreich,  Weingut Müller-Grossmann

Frucht, Frische und Mineralität verleihen der jugendlichen Prinzessin ihren Trinkfluss. 

Der Wein ist ein idealer Speisenbegleiter, eignet sich aber auch

sehr für den Genuss zwischendurch.

k l a s s i s c h  &  t r o c k e n

2022  G r ü n e r  V e lt l i n e r  Z e i s e n   € 31,--
Weinviertel  DAC,  Weingut Pfaffl

Ein Hauch von frischer Birnenfrucht, gelber Apfel unterlegt. Saftig,

dezente Fruchtsüße, angenehmer Säurebogen, Noten von Babybanane im Abgang.

2021  G r ü n e r  V e lt l i n e r  R i e d  H i m m e l r e i c h   € 33,--
Wagram DAC, Weingut Fritz

Reifes Fruchtkonzentrat in der Nase, am Gaumen geschmeidig,

üppig mit opulenter Finesse, langer cremiger Abgang.

2021  R i e s l i n g  F e d e r s p i e l  1 0 0 0 - E i m e r b e r g   € 34,--
Wachau DAC, Weingut Gebetsberger

Aromen von weißem Pfirsich und reifer Marille, 

am Gaumen sehr elegant und leichtfüßig mit schönem Fruchtextrakt.

2022  S a u v i g n o n  B l a n c   € 37,--
Südoststeiermark,  Weingut Dreisiebner Stammhaus

Sehr würzig im Duft, viel Frucht nach Johannisbeeren, pikante Aromatik,

kühl und stoffig am Gaumen, charismatischste Sorte der Südsteiermark.

2022  C h a r d o n n ay   € 31,--
Carnuntum, Weingut Markowitsch

Intensiver Duft nach tropischen Früchten und Zimt,

sehr frisch und kompakt am Gaumen mit sehr aromatischem Abgang.

0,75 L

k r ä f t i g  &  g e h a lt v o l l

2022  G l e t s c h e r kö n i g i n  G r ü n e r  V e lt l i n e r  S m a r a g d    € 42,--
Wachau,  Weingut Lagler

In der Nase sehr komplex, fruchtig und mineralisch, 

am Gaumen trotz seiner dichten Körperfülle unglaublich graziös.

2019  W e i ß b u r g u n d e r  R e s e r v e    € 46,--
Wagram, Weingut Fritz

Zarte Nougatnuancen unterlegen gelbe Tropenfrucht nach Papaya und Mango, 

ein Hauch von Blütenhonig, etwas floraler Touch. Gute Komplexität, saftig, engmaschig, 

gute Säurestruktur, gelbe Apfelfrucht im Abgang, mineralisch im Nachhall, gutes Potenzial.

2021  G r ü n e r  V e lt l i n e r  R i e d  L a m m    € 69,--
Kamptal  DAC,  Weingut Schloss Gobelsburg

Hauchzartes Fruchtspiel nach roten Ribiseln und weißem Nougat, viele Details,

sofort Finesse und Tiefe ankündigend; kraftvoll und springlebendig,

bei aller Power vor allem die Feinheiten betonend, ganz zarte Linienführung,

hochelegant und geschliffen, puristischer Premium-Veltliner von großer Länge.

m a g n u m  1 , 5  L  1 4 2 , - -

2020   R i e s l i n g  R i e d  H e i l i g e n s t e i n    € 67,--
Kamptal  DAC Reserve,  Weingut Schloss Gobelsburg

In der Nase ein Korb voll frischem Steinobst und Tropenfrüchten,

begleitet vom typischen mineralischen Terroirschmelz des Heiligensteins,

zarte rotbeerige Facetten, am Gaumen saftig und elegant, reife Pfirsichfrucht,

brillante Säurestruktur, feine Zitrusanklänge, tolle Länge.

l e i c h t  u n d  f r u c h t i g

2021  R o s é  M a r ko w i t s c h   € 31,--
Carnuntum, Weingut Markowitsch

Frischer Duft nach Erdbeeren und Kirschen,

frisch und harmonisch am Gaumen mit leichtem Abgang.

2021  R o s é  G l e t s c h e r b a r o n e s s e   € 29,--
Burgenland,  Weingut Stiegelmar

Leuchtend helles Bronze-Rot mit blassem Rand; intensive Stachelbeer-, Walderdbeernase; 

der Gaumen präsentiert sich ebenfalls fruchtig frisch mit feinem Walderdbeeraroma, 

ausgewogen mit einer schönen Lebendigkeit, Frische und Eleganz.

Champagner 

veuve Clicquot 

€ 105,--     komm , lass  uns sterne tr
in

ke
n.
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ROT
f r u c h t i g  &  e l e g a n t

2017 I 2018  Z w e i g e lt   € 34,--
Burgenland,  Weingut Heinrich

In der Nase dunkle Beerenfrucht, begleitet von einer zarten tabakigen Würze, 

am Gaumen klassische reife Kirscharomatik, angenehme Fruchtsüße, 

feingliedriges Tannin, trinkanimierend.

2017  Z w e i g e lt  C S  R e s e r v e   € 33,--
Thermenregion,  Weingut Aumann

Ein extraktreicher, dunkler weicher Rotwein. Er weist attraktive 

Fruchtaromen auf und besitzt einen kräftigen, runden Abgang.

2018  B l a u f r ä n k i s c h  H o c h ä c k e r   € 36,--
Burgenland,  Weingut Kerschbaum

Breitere violette Randaufhellung, in der Nase Brombeer-Zwetschkennote, 

am Gaumen saubere Frucht, eher mittelgewichtig, 

unkompliziertes Trinkvergnügen.

2018  K l e i n e  S ü n d e   € 36,--
Leithaberg,  Weingut Leberl

Eine Cuvée aus den Sorten Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon und Merlot.

Brombeer- und Cassisfrucht, geschmeidiges Tannin,

zarte Röstaromen, elegant und harmonisch.

2015  G l e t s c h e r p r i n z   € 36,--
Niederösterreich,  Weingut Forstreiter

Eine Cuvée aus den Sorten Zweigelt und St. Laurent.

Feine Weichselkirsche mit zarten Röstaromen in der Nase, sehr zugänglich,

elegant mit weichem Tannin und schöner Fruchtintensität im Abgang.

2021  P i n o t  N o i r   € 38,--
Carnuntum, Weingut Markowitsch

Intensiver Duft nach Himbeeren, Hagebutten und Gewürzen,

sehr konzentriert im Geschmack mit langem kräftigem Abgang. 

0,
75

 L

R o t w e i n e  a u s  I ta l i e n

2016   B a r o l o  D O C G   € 69,--
Piemont,  Castel lo di  Verduno

Voller, körperreicher Rotwein. In der Nase Leder, Tabak und reife Früchte.

Im Mund elegant, mit hohem Tannin- und Alkoholgehalt und langem 

Abgang.

2016  C h i a n t i  C l a s s i c o 
R i s e r va  D O C G   € 47,--
Toskana,  I l  Molino di  Grace

Eröffnet in der Nase mit betont erdigen Noten, verspielt, duftet nach 

Brombeeren, Kirschen und Rote Beete. Zeigt auch am Gaumen viel präsente 

Frucht, nach Kirschen, unterlegt von kräftigen Zimtnoten, baut sich in vielen 

Schichten auf, kerniges, festes Tannin, im Finale schöner Druck.

2018  R o s s o  d i  M o n ta l c i n o  D O C   € 54,--
Toskana,  Canalicchio di  Sopra

Volle, offene Nase nach Zwetschken und Amarenakirschen, im Hintergrund 

etwas Rumtopf. Dicht im Ansatz, öffnet sich breit im Verlauf auf satter,

dunkler Frucht mit etwas weitmaschigem Tannin.

2018  A d e o  B o l g h e r i  R o s s o  D O C   € 51,--
Toskana,  Campo al la Sughera

Sehr klare und frische Nase, saftig nach Brombeeren und Cassis,

im Hintergrund mineralische Töne. Zupackend und stoffig am Gaumen,

zeigt viel kompaktes Tannin, umgeben von viel süßem Schmelz.

2021   T u k k e s  w h i t e  O N E    € 32,--
Leithaberg,  Weingut Juris

Ein Cuvée aus den Sorten Chardonnay und Muskat-Otonell.

In der Nase Blütenaromen und reife, rote Paprika, sehr viel-

schichtig. Am Gaumen trocken mit gut integrierter frischer 

Säure, kraftvollem Körper und anregender Energie.

2021   G l e t s c h e r p r i n z e s s i n    € 35,--
Niederösterreich,  Weingut Müller-Grossmann

Frucht, Frische und Mineralität verleihen der jugendlichen Prin-

zessin ihren Trinkfluss. Der Wein ist ein idealer Speisebegleiter, 

eignet sich aber auch sehr für den Genuss Zwischendurch.

2022   G l e t s c h e r kö n i g i n 
G r ü n e r  V e lt l i n e r    € 42,--
Wachau,  Weingut Lagler

In der Nase sehr komplex, fruchtig und mineralisch, am 

Gaumen trotz seiner dichten Körperfülle unglaublich graziös.

2021   R o s é 
G l e t s c h e r b a r o n e s s e    € 29,--
Burgenland,  Weingut Stiegelmar

Leuchtend helles Bronze-Rot mit blassem Rand; intensive 

Stachelbeer-, Walderdbeernase; der Gaumen präsentiert sich 

ebenfalls fruchtig frisch mit feinem Walderdbeeraroma, ausge-

wogen mit einer schönen Lebendigkeit, Frische und Eleganz.

2015   G l e t s c h e r p r i n z    € 36,--
Niederösterreich,  Weingut Forstreiter

Cuvée aus den Sorten Zweigelt und St. Laurent. 

Feine Weichselkirsche mit zarten Röstaromen in der Nase; sehr 

zugänglich, elegant und  mit weichen Tanninen schöne Frucht-

intensität im Abgang.

2019   T u k k e s  r e d  O N E    € 37,--
Leithaberg,  Weingut Juris

Cuvée aus Blaufränkisch-St. Laurent

Feinfruchtige St. Laurent – Obertöne, gut eingebundene 

Johannisbeere Frucht und mit zarter Veilchennote durchsetzt, 

kräftiger Körper, würziger Abgang.

2011   T u k k e s  G l a c i e r    € 53,--
Leithaberg,  Weingut Juris

Tiefdunkles Rubingranat, schwarzer fast opaker Kern, 

Geruch: dunkle Beerenfrucht, dezente Minzanklänge, Vanille, 

Geschmack: dichtgewobene feste Tannin Struktur, maskulin, 

zitronig tabakige Anklänge, feine Zwetschkenfrucht.

die es nur in Tux zu trinken gibt!
Besonderes.
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poesie in flaschen

k r ä f t i g  &  g e h a lt v o l l

2018  B l a u f r ä n k i s c h  R e s e r v e   € 36,--
Mittelburgenland,  Weingut J .  Igler

Feine Holzanklänge, dunkle Aromatik, etwas Zartbitterschokolade, feine 

Brombeeren, eleganter Wein, schöner Nachklang & sehr gutes Reifepotential.

2018 I 2019  R e d m o n t   € 43,--
Carnuntum, Weingut G.  Markowitsch

Eine Cuvée aus den Sorten Zweigelt, Blaufränkisch und Cabernet Sauvi-

gnon. Rauchig in der Nase mit dunkelbeeriger Frucht, am Gaumen kraftvoll 

mit reifen Tanninen und herrlicher Fruchtsüße im Nachhall.

2019  T u k k e s  r e d  O N E   € 37,--
Leithaberg,  Weingut Juris

Cuvée aus Blaufränkisch-St. Laurent

Feinfruchtige St. Laurent – Obertöne, gut eingebundene Johannisbeere 

Frucht und mit zarter Veilchennote durchsetzt, kräftiger Körper, würziger 

Abgang.

2011  T u k k e s  G l a c i e r   € 53,--
Leithaberg,  Weingut Juris

Tiefdunkles Rubingranat, schwarzer fast opaker Kern, Geruch: dunkle 

Beerenfrucht, dezente Minzanklänge, Vanille, Geschmack: dichtgewobene 

feste Tannin Struktur, maskulin, zitronig tabakige Anklänge, 

feine  Zwetschkenfrucht.

2020  G l e t s c h e r kö n i g   € 48,--
Carnuntum, Die besten Fässer von den Weingütern:

Taferner,  Lager,  Markowitsch,  Schulz ,  Pimpel , 

Netzl  und Oppelmayer

Cuvée aus den Sorten Merlot, Blaufränkisch, Zweigelt und Cabernet 

Sauvignon. Vielschichtige reife Nase nach dunklen Beeren, kräftig und 

kompakt am Gaumen mit langem Nachhall. 

2017  S t e i n r a f f l e r  L a g r e i n   € 58,50
Südtirol ,  Weingut Hofstätter

Die anfänglich noch zarte Frucht entwickelt sich zunehmend im Glas

und erinnert an dunkle, reife Pflaumen. Am Gaumen setzen sich die 

Gewürzkomponenten fort, wobei der Abgang durch die erneut zutage 

tretenden, mineralischen Noten an Komplexität gewinnt.

2017  G a b a r i n z a   € 69,--
Burgenland,  Weingut Heinrich

Eine Cuvée aus den Sorten Merlot, Blaufränkisch und Zweigelt.

Setzt in der Nase rotbeerig an und geht in dunkle graphitige Noten über.

Am Gaumen kompakter Ansatz, straffes Gerüst mit vielschichtigem Aufbau,

dunkles Waldbeerenkonfit, zarte Bitterschokolade im Ausklang.

Insgesamt ein kräftiger, sehr strukturierter Wein.

m a g n u m  1 , 5  L  1 4 2 , - -
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Dieses und weitere Erlebnisse wie auch Gutscheine können direkt über unsere 

Homepage www.hintertuxergletscher.at/de/shop gebucht werden.

Ob Fußgänger oder Skifahrer – 

im Rahmen dieser Tour erlebt man gleich 

DREI GLETSCHERHIGHLIGHTS an einem Tag!

Du willst mehr darüber wissen? 

Hier findest du alle Informationen im Detail bzw. 

schreib uns an 

marketing@hintertuxergletscher.at

Fahrt mit dem 600 PS starken Pistenbully 
zurück zum Tuxer Fernerhaus

Das Spannagelhaus 

steht für 

BESONDERE 

MOMENTE: 

So werden hier zB. 

das höchst gelegene 

Fondue im Ziller-

tal und Tomahawk 

Steak auf Vorbe-

stellung serviert. 

GENUSSMOMENTE, 

die einen Urlaub 

eben ganz beson-

ders machen.

Im Herbst, vor dem 

ersten Schneefall, 

werden ca. 4.000 

LITER BIER für den 

Start in die Winter-

saison mittels LKW 

auf den Berg ge-

liefert.

Sobald die Skipiste 

die Zufahrt zum 

Spannagelhaus 

bedeckt, werden 

alle Getränke und 

Lebensmittel über 

2 Sektionen mit der 

Seilbahn und vom 

Tuxer Fernerhaus 

mittels Pistenraupe 

zum Spannagelhaus 

transportiert.

Das Spannagelhaus 

wird vom Sommer-

berg aus mit Wasser 

versorgt. Das Quell-

wasser wird vom 

Sommerberg ins 

Tuxer Fernerhaus ge-

pumpt, dort durch 

UV- und Filteranla-

gen aufbereitet und 

danach ins Spanna-

gelhaus geschickt.

Direkt neben dem 

Spannagelhaus 

befindet sich der 

EINGANG ZUR 

SPANNAGELHÖHLE, 

WELCHE DIE 

GRÖSSTE NATUR-

STEINHÖHLE DER 

ZENTRALALPEN ist. 

Die Höhlenführun-

gen werden wetter-

unabhängig GANZ-

JÄHRIG angeboten 

(von 15.10. bis 01.05. 

nur mit Voranmel-

dung unter Tel. 

+43 (0)5287 872510) 

Die
nackten

fakten

höhlisch
feurige

gletscher-
tour.
viel zu
erleben

3

2

1
Geführte Tour durch die Spannagelhöhle

Feuriges Fondue im Spannagelhaus

Du hast Lust  auf einen 

Arbeitsplatz mit Perspektive? 
Dann komm in unser Team  und genieße geregelte 

Arbeitszeiten, moderne Mitarbeiterunterkünfte am 

Berg und im Tal,  gesell ige Abende mit deinen Kol-

legen, die Möglichkeit kostenlos in ganz Österreich 

Ski zu fahren uvm. Wähle zwischen Ganzjahres- und 

Saisonstel le und den vielseit igen Jobmöglichkeiten 

inmitten des einmaligen Gletscherpanoramas. 

Wir freuen uns auf dich!

jobs@hintertuxergletscher.at

in unserer
seilbahnfamilie

fehlst nur 
noch

DU.

Gemeinsam bewegen wir berge. 
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Reserviere jetzt
+43 (0)5287 8510 360

Fondue
Tomahawk steak,

feuriges

und viele weitere köstlichkeiten auf 2.530 m

Vielen Dank für den Besuch!

hintertuxergletscher.at
Reservierungs-hotline +43 (0)5287 8510 360 • Warme Küche täglich bis 15.00 Uhr

Nütze die Zeit  bis  das Essen serviert  wird & 

gewinne Skipässe für deinen nächsten Skiurlaub.

1  v o n  5 0  S k i pä s s e n  f ü r  6  Ta g e  u n d  
1  v o n  1 0 0  Ta g e s s k i pä s s e n 
f ü r  d e n  W i n t e r  2 0 24 -2 5

Einfach den QR-Code scannen, an der Umfrage 

teilnehmen und mit etwas Glück gewinnen.

mitmachen
und
gewinnen


